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SELECAO DO CHEF

R$ 09,

1 entrada + 1 prato principal + 1 sobremesa

CAPONATA
ENTRADA  Legumes salteados no azeite extravirgem com
alcaparras e chips de raiz

SALADA BABY RUCULA
ENTRADA  Pequenas folhas de ricula com tomate cereja,
meldo e presunto cru
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FILE MIGNON COM MOLHO ESPECIAL DO CHEF
PRATO Filé bovino grelhado ao molho de mostarda com
PRINCIPAL  pimenta em grdo. Servido com massa artesanal:
linguine de espinafre com manteiga de silvia

CAMARAO CREMOSO
PRATO COM MUSSELINE DE ABOBORA

PRINCIPAL  Camarées cozidos com molho de coco, creme de leite e

queijo parmesao, servido com musseline de abobora

LINGUINE COM RAGU DE CORDEIRO
PRATO Pernil de cordeiro cozido em baixa temperatura
PRINCIPAL  com ervas frescas e vinho branco

_______ RISOTO DE FUNGHI COM MAGA VERDE
PRATO (vegetariano) Risoto com arroz arboreo e funghi
PRINCIPAL  seco com brunoise de maci verde
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_____ TORTA SICILIANA
SOBREMESA ' Massa de biscoito com musse de limio siciliano e
calda de frutas vermelhas

CREME BRULEE DE DOCE DE LEITE
SOBREMESA Creme suave e aromético de doce de leite, coberto
com uma camada de acticar caramelizado

ConTeMerO

RESTAURANTE



